PASSION

catering & kookstudio

Verras je personeel met ons
Feestelijke Kerstbhuffet!

Koude gerechten

Salade met gerookte forel, appel, bosui, tuinkers en salsa verde
Couscoussalade met geroosterde pompoen, buffelmozzarella en granaatappel
Huisgemaakte kalkoenham met cranberry chutney

Kruidige ricotta met geroosterde druiven en balsamicostroop (vegetarisch)
Paté van paddenstoelen, kastanjes en linzen (vegan)

Specerijenboter (vegetarisch)

Frisse groene salade (vegan)

Mini quiche met geitenkaas, spinazie en gekarameliseerde rode ui

Diverse broden, vers afgebakken

Warme gerechten

Wildstoof met rode wijn, balsamico en specerijen (ook met rundvlees mogelijk)
Kleurrijke geroosterde groenten met gremolata (vegan)

Pasta met paddenstoelen in romige truffelsaus (vegetarisch)

Prijs per persoon excl. 9% BTW € 27,50

Bovenstaande prijs geldt voor het afleveren van het buffet op locatie (transportkosten o.b.v. de locatie).
Het buffet is helemaal klaar en opgemaakt op schalen, servies en in warmhoudbakken. Opschepbestek
wordt bijgeleverd.

Liever nog een soep erbij? De salade met forel, de couscoussalade, de kalkoenham,
de miniquiche of een van de warme gerechten kunnen we vervangen voor een
heerlijke huisgemaakt soep of we kunnen deze nog toevoegen.

Dessert
U kunt het buffet uitbreiden met een heerlijk afsluitend dessert. Keuze uit:

Witte chocolade panna cotta met peer en portsiroop
Chocolade muffin met zoute karamel-botercreme

Dadelcake met koffiecreme (kan glutenvrij, lactosevrij en vegan)
Lemon meringue taartje

Prijs 1 soort dessert per persoon excl. 9% BTW € 5,50

Het is ook mogelijk om meerdere desserts te bestellen
Prijs 2 soorten desserts per persoon excl. 9% BTW € 8,00
Prijs 3 soorten desserts per persoon excl. 9% BTW € 10,00



